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DAS RESTAURANT 7/7 INFORMATIONEN

Typische Speisen der Region: Menis mit Gruyere AOP, Fondue, Chalet-

Lokalisierung

suppe, AelplerMakaronen, Schinken, Meringues und Rohm aus dem ) o .

Greyerzerland. Menis fir Gruppen — Non-Stop Kiiche. VWeinstube — Saal Place de La ?or(? 3 Cl',_' ]ééf Plrlng\{,Gruyeres R P G\

und Terrasse mit Aussicht auf die Voralpen. GPS: N 46°34" 57" - £E7°4" 20 L4

Kontakt: Herr und Frau Chrisfian und Eva Chassot Ausstellung S B
~

Tel. ++41 (026 921 84 22 - Taglich von 09.00 - 18.30 Uhr* 2

restaurani@lamaisondugruyere.ch (18.00 Uhr von Okiober bis Mai) 2

hel- ] [ | Daver des Besuches: ca. 30 Min. Lletzter Eintritt, 30 Min. vor Schliessung. E

* Anderungen méglich, konsultieren Sie die Website.

- Késezubereitung: zwischen .00 und 12.30 Uhr

Einfrittspreise (Anderungen vorbehalten)

Erwachsene: CHF 7= (pro Person)

Studenten/Senioren:  CHF .- (pro Person|

Fomi|ienpouscho\preis: CHF 12.- (2 Erwachsene + Kinder bis zu 12 Jahren)

= @ ; Gruppen: CHF 6.-  Erwachsene / CHF 5 - Studenten - AHV
S e e | (ab 10 Personen auf Reservierung)
, s Gruppen Kinder: CHF 3. bis zu 12 Jahren
LE MARCHE GRUERIEN 7 /7 (GReverzer markm) fab 10 Kinder auf Reservierung)
Regionale Produkte: Gruyere AOP, Kése, Bretzel, Meringues, Fondue, Saal (150 Platze)
Greyerzer Rahm, aber auch Andenken, Konfiseriewaren. - Zur Verfigung fir Seminare, Konferenzen...
Kontact : Société coopérative «laiterie de Gruyéres»
Tel. ++41 (0)26 921 84 00 . A ‘
office@lamaisondugruyere.ch IA GRUYERE en Gruyire . o s b
www.la-gruyere.ch www.musees-en-gruyere.ch  Mitglied von: Associazione def musel svizzeri

Interprofession

“GRUYERE

Diese Vereinigung wurde am 2. Juni 1997 gegriindet und besfeht aus
Milchproduzenten, Késern und Affineuren, die Gruyere AOP hersfellen. Sie
beschdftigt sich mit der Qualitétskontrolle und mit der Férderung dieses
Késes, der nach iberliefertem Verfahren produziert wird und am 6.7.2001
die geschitzte Ursprungsbezeichnung (AOC) sowie im Dezember 2011
die europdische Anerkennung [AOP) erhalten hat.
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; ) . Unser Schweizer Kise.
inferprofession@gruyere.com WWW.GRUYERE.COM www.Iamalsondugruyere.ch Schweiz. Natiirlich. www.schweizerkaese.ch




La Maison du Gruyére, ist...

Gruyére AOP als Erlebnis der Sinne

... eine Schaukaserei,
wo Sie die Geheimnisse der Herstellung
des Gruyére AOP Kases erfahren kénnen.

Zweimal taglich liefern die Bauern hier ihre Milch ab.

Vor den Augen der Besucher stellt der Kasermeister pro Tag bis zu

48 Gruyere AOP-aibe her.

Die Késerei verfigt Uber 4 Kessel von je 4800 | Inhalt und einen
Reifungsraum, wo 7000 laibe gelagert werden kénnen.

Je nach Jahreszeit findet die Késezubereitung drei- bis viermal im Tag
zwischen 9.00 und 12.30 Uhr statt.

... Die Ausstellung
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7,
¥/

Gehérsinn: auf der Treppe, die zur Ausstellung fihr, t6nen dem
Besucher verfraute laute aus dem Gruyere AOP enigegen:
bimmelnde Kuhglocken, muhende Kihe und ein fosender
Wildbach, dazu eine originelle Demonstration des Innenlebens
eines Milchtropfens.

Geruchssinn: Diifte von Alpenblumen und Heu erwecken
bekannte Bilder, die manchmal fief in unserem Unfer- bewusst
sein verborgen liegen.

Tastsinn: auch ihm ist ein eigenes Erfahrungsfeld zu- gedacht.
Gras, Kuhfell, Kalkmilch, Probenstecher, Késebiirste, Milch-
behdalter warten auf erlebnisfreudige Hande.

Sehsinn: das Auge kommt sténdig und Gberall auf seine
Rechnung: Kasezubereitung, Videos, Bilder, Spiele.

Geschmackssinn: zur Freude des Gaumens gibt es Kost
proben vom Gruyere AOP Kése in den drei Reifestufen
6, 8 und 10 Monate zu probieren.

Audiogerdt mit Informationstext in deutscher, franzdsischer,
englischer, italienischer, spanischer und japanischer Sprache
sowie arabischer, chinesischer, polnischer, portugiesischer,
russischer, tschechischer und ungarischer Sprache stehen zur
Verfigung. Schriffiche Ubersetzungen in finnisch, hebraisch,
koreanisch, niederléndisch, persisch, rumdnisch, tirkisch und

ukrainisch.
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